[image: ][image: ]NIR ITALIA 2022
	9th National Symposium of NIR Spectroscopy
Izola, Slovenia, 7-9 June 2020



	[image: ][image: ]NIR ITALIA 2022
	9th National Symposium of NIR Spectroscopy
Izola, Slovenia, 7-9 June 2020

Smart-HAND: un prototipo portatile e basso costo per la misurazione di parametri qualitativi della frutta nel visibile e vicino infrarosso
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Attualmente, il controllo della fase di maturazione e della qualità dei frutti è diventato fondamentale per ottenere un prodotto finito di alta qualità. Generalmente, le analisi relative al grado di maturazione e alla qualità sono distruttive, soggettive, dispendiose in termini di tempo e non sostenibili, perché richiedono l’utilizzo di reagenti chimici e la preparazione dei campioni. I metodi attualmente utilizzati sono le analisi chimiche e le valutazioni visive basate sulle capacità dell’operatore. Dall’altro lato, le tecnologie ottiche sono una valida alternativa, in quanto sono non distruttive, rapide e obiettive. Tuttavia, gli spettrofotometri disponibili e commerciali sono strumenti molto costosi e non possono essere utilizzati per le misurazioni in condizioni di campo. Di conseguenza, la ricerca si sta interessando allo sviluppo di dispositivi portatili, semplici e di facile utilizzo, in grado di mantenere anche buone prestazioni comparabili con gli strumenti da banco. Smart-HAND (Smart Handheld Analyzer Non Destructive) è un prototipo ottico a basso costo che lavora nello spettro del visibile-vicino infrarosso ed è composto da fotodiodi, filtri ottici, LED, incorpora hardware miniaturizzato di controllo ed è dotato di sensori digitali a 6 canali ciascuno. Il sensore Vis misura a 450, 500, 550, 570, 600 e 650 nm, mentre il sensore SW-NIR ottiene informazioni ottiche a 610, 680, 730, 760, 810 e 860 nm. Il dispositivo è stato utilizzato per valutare le caratteristiche qualitative e di maturazione di olive e di uve utilizzando dati spettroscopici e modelli predittivi (es. PLS – Partial Least Square). In entrambe le applicazioni, i risultati hanno mostrato che il prototipo ottico può fornire informazioni utili relative alla qualità della frutta. Ulteriori studi possono migliorare lo sviluppo del prototipo (TRL) e la capacità predittiva dei modelli al fine di supportare le analisi distruttive fino a sostituirle.
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